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DECOUVERTE DU PAYS BASQUE 

Du 10 au 17 Juin 2025 
 

 
 

 
 
 
 
 
 



  

Jour 1 :  
Prise en charge des participants à domicile dans un rayon de 60 km autour de notre siège social et sur 
l’ensemble des départements 75, 77, 91, 93, 94,95. 
07h00 : Départ en direction de la région de Barbezieux-Saint-Hilaire. 
 
Déjeuner dans un restaurant, hors autoroute. 
 
18h00 : Arrivée à votre hôtel, pour une nuit 
Installation dans vos chambres. 
Dîner 
Nuitée à l’hôtel 
 

Jour 2 :  
Petit déjeuner à l’hôtel  
08h00 : Chargement des bagages  
Continuation de la route vers le Pays Basque. 
13h00 : Arrivée à l’hôtel pour le déjeuner 

 
ESPELETTE, Visite de L’ATELIER DU PIMENT : du champ jusqu’à la 
dégustation, le producteur/transformateur vous fera découvrir toutes les 
étapes d’une production unique en son genre !   
Vous dégusterez les produits pimentés, soyez curieux ! 
 

Visite du village, réputé pour ses piments rouges et haut lieu de la 
gastronomie basque avec ses maisons blanches aux façades décorées de 
guirlandes pourpres. 
 
Apéritif d’accueil 
Dîner et nuitée à l’hôtel 
 

 

Jour 3 :  
Petit déjeuner à l’hôtel. 

 
LARRESSORE, visite de l’atelier du Makhila, bâton de marche, doublé 
d’une arme appartient à la culture et à la tradition basques. Perpétuée 
par la famille Ainciart Bergara, artisans de renom depuis au moins 7 
générations. 
AINHOA, charmant village bastide classé parmi les « plus beaux villages 
de France », avec ses Maisons basques du 16ème et 17ème siècle et 
l’église au plafond à caissons digne des palais Renaissance. 
 

Déjeuner au restaurant 
 
SAINT JEAN DE LUZ, Port de pêche pittoresque avec ses thoniers 
colorés et ville de mariage du roi Soleil Louis XIV avec l’infante Marie 
Thérèse, a de quoi charmer le voyageur car c’est une ville qui a su 
garder son authenticité. 
 
Visite guidée d’un chai spécialisé dans la vinification sous l’Océan, avec 
dégustation de vins. 



  

Depuis 2008, l’entreprise réalise des fermentations en cuves sous l’océan, dans la Baie de Saint-Jean-
de-Luz à 15m de profondeur. 
 
Soirée Fête Basque, dîner typique, tour de chant et musique basques.  
Il faudra prévoir une tenue vestimentaire pour être tous en rouge et blanc ! 
Retour à l'hôtel 
Dîner et nuitée 
 
 

Jour 4 :  
Petit déjeuner à l’hôtel  

 
MAULEON SOULE, Visite d’un Atelier de l’Espadrille : 100 % faite au 
Pays Basque, à partir d’un simple fil de jute, on tresse la corde pour la 
semelle. Puis elle est compressée, cousue et assemblée au caoutchouc 
naturel (par procédé de vulcanisation). La couture se fait toujours à la 
main. 40 minutes d’un travail minutieux sont nécessaires pour coudre, 
au point feston, la toile sur la semelle. 
 

Déjeuner au restaurant 
SAINT JEAN PIED DE PORT, visite en petit train : célèbre étape des 
pèlerins de St Jacques de Compostelle, en remontant de la Nive à 
travers les montagnes basques, qui nous replonge dans 1200 ans 
d’histoire. C’est un vrai plaisir de flâner dans la rue principale aux 
linteaux gravés, depuis le pont pavé, le long des remparts, dominés 
par la Citadelle remaniée par Vauban. 
 

Retour à l'hôtel 
Dîner et nuitée 
 

Jour 5 :  
Petit déjeuner à l’hôtel  
 

La RHUNE, montagne basque. 
Construit en 1924, le Petit train à crémaillère vous propose de gravir 
en 35 minutes, les pentes de La Rhune à une vitesse de 8 km/h jusqu'à 
ce sommet mythique du pays Basque. Du haut de ses 905 mètres 
d'altitude, La Rhune, montagne sacrée du Pays Basque, offre l'un des 
plus beaux panoramas que l'on puisse imaginer (classé *** au guide 
Michelin). 
A perte de vue, il nous promène sur les cimes de la chaîne pyrénéenne 
et suit la côte Basque, longeant l'Océan Atlantique de Saint-Sébastien à 
Biarritz jusqu'aux plages des Landes 

Déjeuner au restaurant 
 
Visite de BIARRITZ, Petit port de pêche qui devînt ville Impériale 
sous l’égide de Napoléon III et D’Eugénie de Montijo. Aujourd’hui 
station balnéaire et ville du surf. Petit temps libre.  
 
Retour à l'hôtel 
Dîner et nuitée 
 



  

Jour 6 :  
Petit déjeuner à l’hôtel  

 
BAYONNE, Le BERET emblème du Pays Basque 
A la découverte de la fabrique du Béret à Bayonne (label EPV) pour tout connaître 
sur les différentes étapes de fabrication d'un béret. 
Riche d'un savoir-faire ancestral, chacun des bérets est fabriqué à la main suivant 
un procédé de fabrication traditionnel, mais qui reste secret, sachant qu’un béret 
fait l’objet de plus 10 reprises en main et demande une semaine de travail. 

 
Déjeuner au restaurant 
 
Visite de la ville de Bayonne. Ville d’Art et d’Histoire située sur un site remarquable, au confluent de 
l’Adour et de la Nive, la souriante capitale culturelle du Pays Basque offre un patrimoine artistique et 
architectural remarquable, Cathédrale, cloître, remparts, rues anciennes… Bayonne est un vaste 
musée à ciel ouvert, de hautes maisons de poupées aux bois peints s’y pressent les unes contre les 
autres. 

Bayonne gourmande, à la rencontre de Pierre Ibaïalde, artisan 
conserveur et salaisonnier du jambon, entouré d'une petite équipe 
très impliquée dans la réussite de cette entreprise, ils perpétuent les 
traditions et vous font découvrir notre terroir grâce à la visite de 
l'atelier et la dégustation des produits élaborés par leurs soins. 
 
Retour à l'hôtel 
Dîner et nuitée 

 
 

Jour 7 :  
Petit déjeuner à l’hôtel  
 

ASCAIN – LARTIGUE 1910 : Visite de l’atelier Créateur tisserand 
label EPV. 
Vous apprendrez tout sur les différents métiers à tisser tels 
l’ourdissoir et les différentes étapes de fabrication : « Du fil à la toile 
». 
Le décor et l’atmosphère de ce lieu sont incroyables. Les métiers à 
tisser vieux de 40 ans dévoilent peu à peu des tissus aux rayures 
colorées, tantôt traditionnel avec les intemporelles Mantes, tantôt 

contemporaine avec des toiles aux couleurs plus vives et aux rayures plus actuelles. 
Vous êtes alors transporté dans une ambiance entre modernité et tradition. 
Pour ne rien vous cacher, Lartigue 1910 vous dévoile également dans une pièce voisine, le travail des 
couturières. 
 
Déjeuner au restaurant 
Chargement des bagages 
14 h 30 : Départ en direction de Barbezieux-Saint-Hilaire. 
 
19h00 : Arrivée à votre hôtel, pour une nuit 
Installation dans vos chambres. 
Dîner 
Nuitée à l’hôtel 
 



  

Jour 8 :  
Petit déjeuner à l’hôtel  
Chargement des bagages 
Continuation de la route en direction de notre région. 
 
Déjeuner dans un restaurant, hors autoroute. 
 
Poursuite du trajet en direction de Sammeron  
Arrivée en Ile de France, retour dans vos foyers par nos taxis. 

 
 

FIN DE NOS SERVICES 
 

    

  
 
 

Supplément chambre individuelle : 205.00 € 

 
 
Ce prix comprend : 

- Prise en charge des participants à domicile dans un rayon de 60 km autour de notre siège social et sur 

l’ensemble des départements 77, 75, 91, 93, 94, 95. 

- Le transport en autocar « Grand Tourisme ». 

- L'hébergement en chambre double en hôtel 3*. 

- La pension complète du déjeuner du Jour 1 au déjeuner du Jour 8. 

- Les boissons aux repas (1/4 de vin, café et eau en carafe). 

- Un pot d’accueil à l’arrivée. 

- Les taxes de séjour. 

- Les visites mentionnées au programme avec guide (l’ordre pouvant être inversé). 

- Les assurances rapatriement, assistance médicale, bagages.  

- L’assurance annulation / covid. 

 
Ce prix ne comprend pas : 
- Le supplément en chambre individuelle (nombre très limité) 
- Les dépenses à caractère personnel. 
- Les pourboires qui restent à votre appréciation. 

 
CONDITIONS D’ANNULATION : 
A partir de l’inscription jusqu’au début du départ du barème des conditions d’annulations, 5% de frais de 
dossier du prix total du voyage vous sera retenu. 
 
* De 90 à 60 jours avant le départ :   25% du prix du voyage, par personne annulée 
* de 59 à 45 jours avant le départ :   50% du prix du voyage, par personne annulée 
* de 45 à 0 jours avant le départ :   100% du prix du voyage, par personne annulée 

Base 25 participants Base 35 participants 
1 835 euros  1 698 euros 


